& First Pro

AZUCAR RUBIA - PRESENTACION 1 KG

Azucar rubia sin refinar, de cristales dorados y
textura ligeramente humeda. Conserva parte
de la melaza natural de la cafia de azucar, lo
que le proporciona su color caracteristico y un
sabor mas intenso que el azdcar blanca. Ideal
para uso domeéstico, panaderia, reposteria o
preparacion de bebidas.

FICHA TECNICA:

Tipo de producto: Azucar rubia
f=udalinente refinada)

Presentacion: Bolsa de 1 kg

Estado fisico: Cristales medianos, dorado
claro a oscuro

Origen: Derivado de la cafia de aztcar
Color: Amarillo dorado/ marrén claro
(natural)

Sabor: Dulce, con leves notas a melaza
Textura: Grano medio, ligeramente
hamedo

Composicion: Sacarosa > 95 % (aprox.)

No contiene: Preservantes, colorantes ni
aditivos quimicos

Almacenamiento recomendado: Lugar
fresco, seco y protegido de la humedad
Vida util estimada: 24 meses

Empaque: Bolsa plastica sellada o
biodegradable, segun proveedor

Registro sanitario: Requiere DIGESA
vigente para consumo humano

BENEFICIOS:

Alternativa mas natural que el azucar
blanca refinada.

Contribuye con un toque de sabor mas
intenso y aroma a melaza.

Aporta color y sabor especial a bebidas,
postres y recetas horneadas.

Ideal para quienes buscan opciones
menos procesadas.

Producto versatil, util en cocina, reposteria
y bebidas calientes.

IMAGEN REFERENCIAL

RECOMENDACIONES DE USO Y CUIDADO

Alternativa mas natural que el azucar
blanca refinada.

Contribuye con un toque de sabor mas
intenso y aroma a melaza.

Aporta color y sabor especial a bebidas,
postres y recetas horneadas.

Ideal para quienes buscan opciones
menos procesadas.

Producto versatil, util en cocina,
reposteria y bebidas calientes.



