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CUCHILLO CARNICERO
ULTRAFILO 8" CON MANGO
NEGRO - UYSA

Cuchillo carnicero profesional de 8pulgadas (=
20cm) de hoja, diseflado para corte de piezas
grandes de carne, deshuesado y fileteado en
cocina domeéstica o comercial. Posee una hoja de
acero inoxidable y un mango ergondmico de
polimero rigido color negro que proporciona
agarre seguro y confortable durante el uso
repetido. Este tipo de cuchillo es ideal para
preparacion de carnes, cortes precisos y tareas de
cocina pesada.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Hoja

¢ Longitud aproximada: ~8 pulgadas (~20-21cm).

e Material: Acero inoxidable (resistente a la corrosion y facil
de limpiar).

¢ Filo: Lisoy afilado para cortes rectos y precisos.

Mango

e Color: Negro.

e Material: Polimero rigido (plastico resistente a impactos).

e Diseflo: Ergonémico para comodidad y control.

Uso

e Tipo de cuchillo: Carnicero / fileteador.

e Aplicacién: Cortes de carne, deshuesado, separacion de
piezas y preparacion culinaria general.

Presentacion

e Suele venderse en blister individual con proteccién parcial
de la hoja.

BENEFICIOS

e Corte eficiente: La combinacién de hoja
inoxidable y filo liso permite realizar cortes
precisos con menor esfuerzo.

e Mango seguro: El mango de polimero rigido
ofrece un agarre estable incluso con manos
humedas o grasosas.

e Facil mantenimiento: Compatible con lavado
y secado rapido; resistente a manchas y
corrosion.

e Versatil: Adecuado tanto para cocina
doméstica como cortes mas exigentes en
carniceria.

RECOMENDACIONES

e Afilado regular: Mantener el filo con chaira o
piedra de afilar para trabajo consistente.

e Limpieza: Lavar y secar después de cada uso
para evitar manchas y prolongar vida util.

e No maltratar la hoja: Evitar usar el cuchillo
para cortar huesos secos o superficies
extremadamente duras.

Esta imagen es solo una referencia visual. El producto real puede presentar variaciones en tonalidad, disefno o acabados sin afectar sus
caracteristicas técnicas ni funcionalidad. Se recomienda verificar los datos de la ficha técnica antes de la compra o instalacion.
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