
CUCHILLO CARNICERO
ULTRAFILO 8″ CON MANGO
NEGRO – UYSA

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

Hoja
Longitud aproximada: ~8 pulgadas (~20–21 cm). 
Material: Acero inoxidable (resistente a la corrosión y fácil
de limpiar). 
Filo: Liso y afilado para cortes rectos y precisos. 

Mango
Color: Negro. 
Material: Polímero rígido (plástico resistente a impactos). 
Diseño: Ergonómico para comodidad y control. 

Uso
Tipo de cuchillo: Carnicero / fileteador. 
Aplicación: Cortes de carne, deshuesado, separación de
piezas y preparación culinaria general. 

Presentación
Suele venderse en blíster individual con protección parcial
de la hoja. 

Cuchillo carnicero profesional de 8 pulgadas (≈
20 cm) de hoja, diseñado para corte de piezas
grandes de carne, deshuesado y fileteado en
cocina doméstica o comercial. Posee una hoja de
acero inoxidable y un mango ergonómico de
polímero rígido color negro que proporciona
agarre seguro y confortable durante el uso
repetido. Este tipo de cuchillo es ideal para
preparación de carnes, cortes precisos y tareas de
cocina pesada. 

BENEFICIOS

RECOMENDACIONES

Corte eficiente: La combinación de hoja
inoxidable y filo liso permite realizar cortes
precisos con menor esfuerzo. 
Mango seguro: El mango de polímero rígido
ofrece un agarre estable incluso con manos
húmedas o grasosas. 
Fácil mantenimiento: Compatible con lavado
y secado rápido; resistente a manchas y
corrosión. 
Versátil: Adecuado tanto para cocina
doméstica como cortes más exigentes en
carnicería. 

Afilado regular: Mantener el filo con chaira o
piedra de afilar para trabajo consistente.
Limpieza: Lavar y secar después de cada uso
para evitar manchas y prolongar vida útil.
No maltratar la hoja: Evitar usar el cuchillo
para cortar huesos secos o superficies
extremadamente duras.


